
  �COULEUR

��� Rouge

  SURFACE

 15 ares

  NATURE DU SOL

 �Sol caillouteux peu profond, 
roche affleurante par endroit. 
Parcelle entourée de petits 
murs de pierre «murgers»

  CÉPAGE

 Pinot Noir

  ÂGE DE LA VIGNE

21 ans

  ÉLEVAGE
 
Elevé en fûts de chêne  
100% neuf pendant 12 mois

V I N I F I C AT I O N

Vendanges manuelles en caisses de 20kg. Egrappage. 
Macération à froid pendant 48h, fermentation alcoolique 

en cuves inox sous levures indigènes

G I V R Y  1 E R  C R U
L E S  M U R G E R S

Robe rubis intense et prodonde. Nez complexe 
s’ouvrant sur les fruits rouges et noirs mûrs 
auréolés de notes boisées. Matière veloutée 

offrant des notes de cerise kirschée en finale. Vin 
parfaitement équilibré à son apogée de dégustation.
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