
  �COULEUR

��� Blanc

  SURFACE

 37 ares

  NATURE DU SOL

 �Argilo-Calcaire, à 
tendance argile profonde

  CÉPAGE

 Chardonnay

  ÂGE DE LA VIGNE

2017

  ÉLEVAGE

12 mois en fûts dont  
25% de neufs

V I N I F I C AT I O N

Vendanges manuelles en caisses de 20kg, tri dans les vignes, 
non égrappées. Fermentation alcoolique et malolactique sous 

levures indigènes en cuve inox avant entonnage

G I V R Y  1 E R  C R U
L E S  G R A N D E S  V I G N E S

Robe jaune clair. Nez de fruits jaunes frais et mûrs 
à la fois, notes d’abricot. Bouche toute en tension 

déroulant un fruit fin et gourmand sur des saveurs 
de fruits blanc et jaune croquants, élégante pâtine 

vanillée apportée par le bois.
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